VINI

Barbera d'Asti DOCG La Bigia 2023

Az. Agricola Luigi Spertino

Type Vin rouge
Origine Italie, Piemonte
Producteur Azienda Agricola Luigi Spertino mobercelli
Classification DOC
Expansion 16 mois en barrique
Contenu 75 cl
Millésime 2023
Phase de jusqu'a 8 ans
dégustation
Température 18 - 20°C
de service
Teneur en 15 %
alcool
Cépages Barbera
Numéro 11050723
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Barbera d’Asti
gewa Commentaires
Horemay Oprrocds
i‘u}v’ {ﬁ-‘ﬁwﬁ;m e Les raisins du Barbera d'Asti DOCG La Bigia sont sélectionnés dans le meilleur terroir
= 1,11 Mombercels « ligho et proviennent de vignes agées de 30 ans maximum. Aucun intrant chimique n'est

utilisé et I'nerbe est encore tondue a la main.

Recommandation culinaire

Un accompagnement idéal pour les rotis, les gibiers et les fromages affinés.

Notes de dégustation

Il sent les fruits rouges mars, le foin et les patisseries. Bouche harmonieuse et douce,
persistante sur de fines tonalités de cacao.
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