Casanova di Neri

Type Vin rouge
Origine Italien, Toscana
Producteur Casanova di Neri Montalcino
Classification DOCG
Expansion Grand tonneau en bois de 45 mois
Contenu 75 cl
Millésime 2017
Phase de jusqu'a 18 ans

dégustation

K'-._ Température 18 - 20°C

i de service
i Teneur en 14.5 %

J A alcool
Cépages Sangiovese 100 %
Numéro 15004717
2017 d'article
UNELLO DI MONTALCING
Commentaires

Tenuta Nuova est un projet de vignoble révolutionnaire et visionnaire qui incarne la
foi et la passion de Casanova di Neri. Tenuta Nuova signifie nouvelle propriété ;
Tenuta Nuova est un endroit ou personne n'a jamais planté de sangiovese ; Tenuta
Nuova est la volonté de Casanova di Neri de produire un Brunello puissant mais
buvable, avec un grand potentiel de vieillissement. Le projet a commencé par |'étude
des différents microclimats locaux et de leur exposition optimale. Grace a une
recherche minutieuse et passionnée, Casanova di Neri a appliqué les études
scientifiques les plus exigeantes pour déterminer les clones, les porte-greffes, les

pratiques culturales, la densité de plantation par hectare et toutes les particularités
possibles afin d'obtenir d'excellents raisins Sangiovese.

Notes de dégustation



Rouge vif et jeune. Le bouquet est puissant et complexe, exprimant tous les
ingrédients d'un millésime généreux comme 2017 : des fleurs blanches fraiches,
suivies de parfums intenses et mars de petits fruits comme la cerise et la mQre
sauvage. Enfin, il révele les notes balsamiques rafraichissantes typiques de chaque
Tenuta Nuova. En bouche, il dévoile rapidement tout son caractére plein, riche et
intense. Méme dans un millésime méditerranéen comme 2017, son équilibre est
indubitable. La texture tannique se marie parfaitement a l'acidité pour une finale
élégante et persistante.
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